INDIAN AROMA

Menu - Spanish

@ Sin lactosa © Sin gluten @ Vegetariano @ Vegano < Las nueces contienen

Pregunte por nuestras opciones halal.

Bebidas

Lassi de mango Una bebida cremosa de yogur mezclada con mangos
maduros frescos y un toque de cardamomo y aguas de azahar.

Masala Chaiss Un t¢ negro especiado con cardamomo, canela, jengibre y
clavo, refrescante y relajante.

Masala Chai Un té especiado elaborado con leche, jengibre y cardamomo,
ofreciendo un sabor calido y reconfortante.

Agual/Coca cola/Soda
Vino Tinto/Vino Blanco

Masala Mojito Un giro tinico en el clasico, hecho con ron, menta fresca, lima
y un toque de masala y especias aromaticas indias.

Margarita de jengibre Una mezcla de tequila, lima y jarabe de jengibre, un
toque dulce y picante a la clasica margarita.

Cerveza
Ron/Whisky

Bombay Gin&tonic

Entradas

© © @ Samosa Mesa crujiente rellena de papas especiadas, guisantes y
hierbas. Fritas hasta que estén doradas servidas con chutneys.

© © @ Pakoda de verduras Surtidos crujientes elaborados con una
mezcla de verduras arcoiris, harina de garbanzos y especias, fritos hasta que
estén dorados.

* los impuestos no estan incluidos.

RD$ 180

RD$ 160

RD$ 140

RD$ 50/100/100

RD$ 200

RD$ 350

RD$ 350

RD$ 200
RD$ 300/400

RD$ 350

RD$ 350

RD$ 350



@ Paneer Tikka Malai Trozos de queso cottage marinados en una rica
mezcla de yogur, especias y hierbas, asados a la perfeccion para obtener un
sabor ahumado y jugoso.

Pollo Tikka Pollo tierno en un adobo de yogur y especias, grillado a la
perfeccioén, creando un plato lleno y sabroso.

@ Hara Bhara Kabab Una hamburguesa saludable y sabrosa hecha
con espinacas, guisantes y papas, mezclada con especias indias y endulzada
con pasas.

Kebab De Cordero Cordero tierno picado mezclado con especias, hierbas
y ajo a la perfeccién. Servido con una guarnicion de cilantro chutney.

Pollo Tandoori Pollo marinado en yogur y mezcla de especias, lento cocido
en un tandoor, proporciona para obtener un auténtico sabor ahumado y
jugoso.

© © @ Papad/Masala Papad Pollo margarita de lentejas fina y picante,
cubierta con varias especias, cebollas, tomates y hierbas frescas.

Plato principal

Pollo Tikka Masala Trozos de pollo asado cocidos a fuego lento en una
rica y cremosa salsa de tomate con especias aromaticas para un plato rico y
sabroso.

Pollo Mantequilla Polio tierno en una salsa de tomate cremosa y
ligeramente especiada, servido con naan rico y suave.

Pollo/Cordero Korma Pollo tierno o cordero cocinado en una salsa
aromatica y cremosa hecha con cebolla, tomates nuevos y hierbas frescas
para un plato reconfortante.

©® Masala De Camarones Suculentos camarones cocinados en una rica
salsa especiada a base de tomate sazonado, hierbas y especias aromaticas
para una plato de crema.

@ Pescado A La Plancha Pescado fresco marinado en una mezcla de
especias y juego salitroso en la tawa (plancha) caliente para obtener un plato
crujiente y jugoso.

@ Pollo/cordero al curry Pollo tierno o cordero cocinado en una salsa
sabrosa y especiada con cebollas, tomates y hierbas aromaticas para un plato
reconfortante.

Biryani de Pollo Aromatico arroz basmati y capas de pollo especiado y
hierbas, cocinadas juntas para obtener un plato rico y sabroso en una salsa
olio.

* los impuestos no estan incluidos.

RD$ 540

RD$ 550

RD$ 450

RD$ 680

RD$ 680

RD$ 100/130

RD$ 590

RD$ 590

RD$ 580/680

RD$ 700

RD$ 630

RD$ 530/680

RD$ 690



@ Saag Paneer Espinacas cocinadas a fuego lento con salsa cremosa y RD$ 550
queso cottage, servidas en un rico y mantecoso curry.

@ © @ Curry de verduras Una mezcla de verduras de temporada
cocinadas en una sabrosa salsa abundante con especias aromaticas. Una RD$ 480
opcién deliciosa vegetariana.

© © @ Dal Tadka Lentejas cocinadas a la perfeccion, temperadas con
ghee, ajo, jengibre y especias aromaticas para un plato reconfortante e lleno RD$ 395
de sabor.

%) @® Chana Masala Garbanzos cocinados en una salsa de tomate
picante y especiada con especias aromaticas, creando un plato vegetariano RD$ 395
delicioso y lleno de sabor.

® © @ Arroz de Comino Arroz basmati aromatizado con semillas de

comino y un toque de ghee, una adicién aromatica perfecta para cualquier RD$ 180
plato.
@ @ Arroz Al Vapor Arroz basmati de vapor, ligero y esponjoso, el RD$ 100/150

acompafiamiento perfecto para cualquier curry o plato.

Panes
@ Naan - Natural/Mantequilla/Ajo/Queso Pan plano suave y esponjoso RD$
horneado en tandoor. Elija entre ajo simple y suavizado o rico o mantequilla 150/180/200/250

para acompafiamiento perfecto para su comida.

Postres
@ Gulab Jamun Bolas de masa fritas y empapadas en jarabe fragante
s RD$ 210
con cardamomo y sabor a rosa, para un postre dulce y tradicional.
helado RD$ 250
Guarnicioén

© @ Ensalada verde Una mezcla fresca de lechuga crujiente, pimiento,
tomates y cebollas sazonadas con jugo de limén y aceite de oliva para un RD$ 180
acomparamiento refrescante.

@ Raita Una guarnicion refrescante a base de jengibre, aromatizada con RD$ 110
pepino, comino y coco y menta para enfriar el paladar y equilibrar especias.

* los impuestos no estan incluidos.



